RESTAURACJA | HOTEL HUBERTUS
,Miedzynarodowy standard z polskg duszg”

Przyjecie Komunijne
Dbatosc o szczegoty..

®

HUBERTUS

RESORT-RESTAURANT-HORSE CLUB |

Zaﬁz?ma?; chwile .

Szanowni Paristwo,

Pragniemy zaprosi¢ Panstwa do zorganizowania przyjecia komunijnego w Restauracji Hubertus,
gdzie dbamy o kazdy, nawet najmniejszy szczegot uroczystego przyjecia, gdyz wiemy, jak wazny
jest to dzien dla Komunikanta i jego Rodzicow.

Urokliwe potozenie oraz wysoki standard swiadczonych ustug, umozliwia nam dzisiaj
przedstawienie Panstwu specjalnej oferty na organizacje wyjatkowej uroczystosci komunijnej, za
ktérg przemawia:

o wykwintne i bogate menu dobrane z wyjgtkowg starannoscig

« elegancka, klimatyzowana sala restauracyjno - bankietowa

e profesjonalna obstuga kelnerska

e przejazdzki kucykiem, na padoku dla dzieci ( 60 minut — 350,00 zt)

e dzieci w wieku do 2 lat = BEZPLATNIE, 2 — 7 lat = 50% wartosci ceny
e przestronny i bezptatny parking

ORGANIZACJA:
e przyjecie komunijne trwa do godziny 4 - h (za kazdg dodatkowg godzine 350 zt doptaty)
e dysponujemy 5 salami, w tym restauracja, ktére sg udostepniane adekwatnie do ilosci uczestnikow
uroczystosci
e dekoracja Sali — indywidualna (po stronie hotelu pozostaje jedynie galanteria, zastawa)
e propozycje menu moga by¢ modyfikowane wedtug potrzeb zywieniowych (wegetarianie, bez glutenu)
e serwowanie tortu dostarczonego przez Goscia — 100,00 zt
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PROPOZYCJE MENU:

Wariant | — 198 7t / osobe

Zupa — jedna do wyboru
Danie gtéwne — 3 do wyboru — 100g/porcja (serwowane na pétmiskach w stoty)
Dodatki — 3 do wyboru (serwowane na pétmiskach w stoty)
Dodatki warzywne — 3 do wyboru (serwowane na potmiskach w stoty)
Deser — jeden do wyboru (serwowany indywidualnie)
Zimne zakaski — 4 do wyboru — 3 por./os. (serwowane w stoty lub bufet szwedzki)

Serwis napoi:
Kawa, herbata, woda mineralna z cytryng — bez ograniczen
1 I napoi gazowanych i niegazowanych — 14 zt

Wariant Il — 220 zt / osobe

Przystawka — jedna do wyboru (serwowana indywidualnie)
Zupa — jedna do wyboru
Danie gtéwne — 3 do wyboru — 100g/porcja (serwowane na pétmiskach w stoty)
Dodatki — 3 do wyboru (serwowane na pétmiskach w stoty)
Dodatki warzywne — 3 do wyboru (serwowane na pétmiskach w stoty)
Deser — jeden do wyboru (serwowany indywidualnie)
Owoce sezonowe — na paterze
Zimne zakaski — 4 do wyboru — 3 por./os. (serwowane w stoty lub bufet szwedzki)
Satatki — 2 do wyboru — 1 por./os. (serwowane na pétmiskach w stoty)

Serwis napoi:
Kawa, herbata, woda mineralna z cytryng — bez ograniczen
1 I napoi gazowanych i niegazowanych — 14 zt

ZESTAWY MENU - DO WYBORU:

PRZYSTAWKA
o
e Roladki z szynki dojrzewajgcej z rukolg, suszonymi pomidorami, parmezanem i sosem bazyliowym
e Roladki z tososia, oliwek i szpinaku z satatkg wiosenng oraz delikatnym musem chrzanowym

ZUPA
e Aromatyczny rosét zdomowymi kluseczkami
e Krem z pomidorow z tezkg Smietany i bazylii
e Krem z grzybow lesnych w towarzystwie grzanek ziotowych
e Staropolski zurek z jajkiem i kietbasg

Pozdrawiam, Restauracja i Hotel HUBERTUS
Kinga Peplinska Ul. Peplinskiego 8 Rokocin
Manager Hotelu i Restauracji 83-200 Starogard Gdanski

Tel. 570888 070 tel. 58 56 30982, 48 882 122 469

manager@hubertus.pl recepcja@hubertus.pl www.hubertus.pl


mailto:manager@hubertus.pl

RESTAURACJA | HOTEL HUBERTUS
,Miedzynarodowy standard z polskg duszg”

DANIA GLOWNE
e Bitki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu
Kaczka pieczona po staropolsku na jabtkach i zurawing
Piers z kurczaka z serem brie i gruszka
Kurczak w sosie potrawkowym
Medaliony z indyka w otulinie z boczku wedzonego
Schab po staropolsku z borowikami z patelni
tosos duszony na parze z warzywami
Dorsz w sosie migdatowym z tymiankiem i kaparami
Kotlet de vollaile z masetkiem i pietruszkg
Karkowka w marynacie ze swiezych ziot
Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Sandacz w ziotach
Tradycyjne zrazy wotowe
Kotlet schabowy

DANIA DLA DZIECI
e Nuggetsy z frytkami i surowkg z marchewki

DODATKI

e Ziemniaki z wody z koperkiem
Frytki / talarki
Czastki ziemniakow
Ryz biaty
Kasza peczak z grzybami
Kluski slgskie

DODATKI WARZYWNE
e Zasmazana kapusta
Bukiet warzyw gotowanych
Mtoda marchewka gotowana z tymiankiem
Buraczki na ciepto / na zimno
Modra kapusta z rodzynkami
Groszek z marchewka
Bukiet surowek
Mix satat z pomidorkami cherry

DESER
e Szarlotka z bitg Smietang i kruszonka czekoladowa
Tiramisu z kremem waniliowym
Krem brulee z imbirem i pieprzem z lodami
Panna Cotta z musem owocowym
Puchar lodowy z owocami i bitg Smietang
Sernik miodowy z cynamonem i polewg karmelowg

PRZEKASKI ZIMNE
e Miesa pieczone: schab, karkéwka
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Wybor wedlin i kietbas domowych i pasztetéw pieczonych
Deska serow z winogronami

Pstrgg w galarecie

Arbuz z serem feta i pastg z czarnych oliwek

Koreczki z fososia owiniete szynka

Taco z guacamole

Tymbaliki drobiowe z jarzynami

Ozory z musem chrzanowym

Smazone pierozki na salsie

Samosa z farszem warzywnym

tosos ,gravdlax” marynowany w biatym winie i koperku
Roladki drobiowe z farszem i musem chrzanowym
Czastki melona owiniete szynkg parmenska

Koreczki z serem camembert i oliwkg

Mini tortille

Ogorek faszerowany musem kremowo — ziotowym

SALATKI

Nicejska z tunczykiem

Grillowany filet kurczaka podany na bukiecie satat
Caprese (z mozzarellg i pomidorami)

Tradycyjna jarzynowa

Satatka z tososiem

UStUGI DODATKOWE

Istnieje mozliwos¢ zamowienia:

- fontanny czekoladowej

- bufet deserowy

- przejazdzki na kucyku po padoku (indywidualna rezerwacja u manager stajni)
Oraz wiele innych atrakcji, ktére uswietnig ten szczegdlny dzien — pozostawiajgc go w pamieci na wiele lat..

SPRAWY FORMALNE

Rezerwacje uznajemy za potwierdzong po wptaceniu zadatku (20% catej wartosci). Zadatek jest bezzwrotny.
Pozostata cze$é naleznosci ptatna jest najpdzniej w dniu imprezy (wedtug szczegdtowych ustalen w
kontrakcie, ktéry przedstawia terminy i wartosci procentowe wptat).

Istnieje mozliwos$¢ zmiany cenowej oferty, z tytutu sytuacji rynkowej w kraju (m.in. inflacja, wzrost cen produktow)
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