RESTAURACJA | HOTEL HUBERTUS
,Miedzynarodowy standard z polskg duszg”

Oferta Weselna..

WSpoftworzymy scenariusz Zaslubin..

HUBERTUSg

RESORT-RESTAURANT-HORSE CLUB

zaﬁz?ma} chwile

" Qe

Szanowni Paristwo,

Jest nam niezmiernie mito, ze rozwazacie organizacje uroczystosci weselnej w naszym Hotelu,
gdzie staramy sie sprostac¢ kazdemu wyzwaniu i spetni¢ wszystkie oczekiwania naszych Gosci.

Urokliwe potozenie oraz wysoki standard sSwiadczonych ustug, umozliwia nam dzisiaj
przedstawienie Panstwu specjalnej oferty na organizacje wymarzonej uroczystosci weselnej, za
ktérg przemawia:

e wykwintne i bogate menu dobrane z wyjgtkowg starannoscig
« elegancka, klimatyzowana sala restauracyjno - bankietowa

« profesjonalna obstuga kelnerska

e apartament dla Mtodej Pary - GRATIS

e pokoje dla Gosci weselnych — oferta specjalna

e przejazd bryczkg dla Pary Mtodej — oferta

« zaslubiny w ogrodzie — NOWOSC !

Zapraszamy do skorzystania z naszych ustug oraz zapoznania Sie z propozycjg organizacji tego
wyjatkowego dnia, jakim sg zaslubiny i zabawa weselna.
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ORGANIZACJA:

e przyjecie weselne trwa do godziny 4:00 (za kazdg dodatkowg godzine 250 zt doptaty)
poprawiny od 12:00 do 20:00 (za kazdg dodatkowa godzine 250 zt doptaty)
uroczystosc do 130 osob proponujemy w Sali balowej
do dyspozycji pozostaje rowniez namiot plenerowy do 200 oséb (z podtogg)
oprawa muzyczna — wedtug indywidualnych ustalen
dekoracja Sali — indywidualna wycena w zaleznosci od koncepcji Zamawiajgcego

PROPOZYCJE MENU:

Jako prezent z ramienia Hotelu, oferujemy Panstwu toast powitalny — kieliszek wina musujgcego dla PARY
Mt ODEJ oraz wszystkich Gosci wraz z powitaniem Chlebem i Solg Mtodej Pary

Wariant | — 230 zt / osobe

2 zupy — pierwsza serwowana indywidualnie do gtéwnego dania, druga — po potnocy
3 dania ciepte — serwowane na potmiskach w stoty
3 dodatki — serwowane na potmiskach w stoty
2 surowki — serwowane na potmiskach w stoty
1 deser — serwowany indywidualnie

5 przekgsek zimnych i satatek — serwowane w stoty lub bufet szwedzki

Serwis kawowy:
Kawa, herbata, woda mineralna z cytryng — bez ograniczen
1 I napoi zimnych
2 rodzaje ciasta, owoce

Wariant Il — 250 zt / osobe

2 zupy — pierwsza serwowana indywidualnie do gtéwnego dania, druga — po potnocy
4 dania ciepte — serwowane na potmiskach w stoty
3 dodatki — serwowane na potmiskach w stoty
2 surowki — serwowane na potmiskach w stoty
1 deser — serwowany indywidualnie

6 przekasek zimnych i satatek — serwowane w stoty lub bufet szwedzki

Serwis kawowy:
Kawa, herbata, woda mineralna z cytryng — bez ograniczen
1 I napoi zimnych
3 rodzaje ciasta, owoce

Wariant Il — 275 zt / osobe

1 przystawka — oczekujgca w stole
2 zupy — pierwsza serwowana indywidualnie do gtéwnego dania, druga — po potnocy
5 dan cieptych — serwowane na pétmiskach w stoty
3 dodatki — serwowane na potmiskach w stoty
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2 surowki — serwowane na potmiskach w stoty
1 deser — serwowany indywidualnie

7 przekasek zimnych i satatek — serwowane w stoty lub bufet szwedzki

Serwis kawowy:
Kawa, herbata, woda mineralna z cytryng — bez ograniczen
1 I napoi zimnych
3 rodzaje ciasta, owoce

dzieci do 3 roku zycia — nieodptatnie (bez miejsca siedzacego przy stole

dzieci w wieku 3 =10 lat — 50% ceny

poczestunek dla obstugi (fotograf, kamerzysta, zespot muzyczny) — 50% ceny

poprawiny od 60 zt / osobe (w cenie zawarty jest obiad plus pozostate miesa i dania z przyjecia weselnego)
tort weselny — we wtasnym zakresie

ZESTAWY MENU - DO WYBORU:

PRZYSTAWKA

ZUPA

Czastki wedzonego kurczaka, podane z wisniami, mtodg satatg i kruszonym serem kozim z pieprzem
syczuanskim

Dtugo dojrzewajgca szynka, podana na mtodej satatce z czgstkami pomaranczy i cytruséw, z pieprzem z
czarnuszki

Talerz wioski z mozzarellg

Roladki z fososia, oliwek i szpinaku z satatkg wiosenng oraz delikatnym musem chrzanowym

Aromatyczny rosot z domowymi kluseczkami

Krem z pomidorow z tezkg Smietany i bazylii

Minestrone — wtoska zupa jarzynowa, z kwasng smietang i pesto z bazylii
Krem z grzybow lesnych w towarzystwie grzanek ziotowych

Wykwintna zupa brokutowa z grzankami, aromatyzowana truflg letnig

ZUPA PO POENOCY

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Beuf Strogonov

Klasyczny zur staropolski podany z jajkiem i kietbasg
Bogracz podany z pieczywem

DANIA GEOWNE

Bitki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu

Kaczka pieczona po staropolsku na jabtkach i zelowanej wisni
Piers z kurczaka z serem brie i gruszkg

Medaliony z indyka w otulinie z boczku wedzonego

Schab po staropolsku z borowikami z patelni

tosos duszony na parze z warzywami

Dorsz w sosie migdatowym z tymiankiem i kaparami

Kotlet de vollaile z masetkiem i pietruszka

Karkéwka w marynacie ze swiezych ziot

Poledwiczki wieprzowe z szynkg parmenskg
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DANIA DLA DZIECI

DODATKI

SUROWKI / SALATKI

DESER

PRZEKASKI ZIMNE

Nuggetsy z frytkami i marchewka mini
Fileciki z soli z opiekanymi czgstkami ziemniakow
Stripsy z frytkami

Ziemniaki z wody z koperkiem

Frytki / talarki

Czgstki ziemniakow

Ryz biaty / kolorowy / dziki

Kasza gryczana

Kluski slaskie

Bukiet warzyw gotowanych

Mtoda marchewka gotowana z tymiankiem / Groszek z marchewka
Buraczki na ciepto / na zimno

Zasmazana kapusta

Modra kapusta z rodzynkami

Mizeria

Bukiet surowek / Mix satat z pomidorkami cherry
Satatka grecka z serem feta i oliwkami

Satatka z wedzonego kurczaka i pestek granatu

Satatka kaprys z mozzarelli z dressingiem balsamicznym

Szarlotka z bitg Smietang i kruszonkg czekoladowa
Tiramisu z kremem waniliowym

Krem brulee z imbirem i pieprzem z lodami mietowymi
Panna Cotta z musem owocowym

Puchar lodowy z owocami i bitg $mietang

Tarta francuska z jabtkiem i cynamonem

Ciastko czekoladowe z ptynng czekoladg

Pieczony schab wieprzowy otoczony migdatami
Pasztety pieczone ( 5 rodzaju) z sosem zurawinowym
Wybdr wedlin i kietbas domowych (5 rodzaju)

Deska seréw z winogronami

Pstrag w galarecie

Koreczki z tososia owiniete szynka

Pieczony schab ze sliwkg i morelami

Tymbaliki drobiowe z jarzynami

Sledzik w 2 odstonach

Roladki serowe

tosos ,gravdlax” marynowany w biatym winie i koperku
Roladki drobiowe z farszem i musem chrzanowym
Czgstki melona owiniete szynkg parmenskg

Koreczki z serem camembert i oliwkg

Karkéwka po mysliwsku z jatowcem i ziotami

Ogorek faszerowany musem kremowo — ziotowym
Oliwki, pomidory suszone i serca karczochow marynowane po wtosku
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OPCJE DODATKOWE:

STOLY TEMATYCZNE

Stot staropolsko - mysliwski — (80-100 os., ponizej 80 0sob 27z1/0s.) wiejski smalec ze skwarkami, swojska kietbasa,
kabanosy, wedliny suszone | wedzone, wybor pasztetow podawanych z sosem borowkowym i Zurawinowym (5kg),
mysliwskie smakotyki (5kg), wybor dodatkow: ogorki, marynaty warzywne, staropolski chleb na zakwasie — 20002+

Stot z rybny (10kg) - rvby wedzone: pstrag, jesiotr, halibut wegorz, sandacz faszerowany szyjkami rakowymi, sum
auszony w warzywach — 3000zt — ponizej 80 0s0b- 37z1/0s.

Stot srodziemnomorski - (80-7000s.)- krewetki smazone na masle z czosnkiem, koperkiem i cytryng — live cooking
(10kg), satatka z kalmarow, mule z warzywami i linguine, ostrygi, oSmiorniczki z cebula i czerwonym winem - 3000zt -
ponizef 80 0sob- 3721/0s.

ALKOHOL
e Specjalna oferta na alkohol
e KORKOWE - 257t / OSOBE lub 10 Zt / BUTELKE do pojemnosci 0,75 |

POPRAWINY
Poprawiny ksztattujg sie w cenie od 60,00 zt / osoba, w cenie poprawin zawarty jest obiad plus pozostate miesa i dania
z przyjecia weselnego wraz z napojami na zimno i goraco.

NOCLEGI

Para Mtoda — apartament GRATIS od Firmy

Oferta noclegowa dla Gosci weselnych

Proponujemy zakwaterowanie w pokojach 2, 3, 4, 5, 6 - osobowych
Cena za pokoj wynosi 90,00 zt / osoba

W cene wliczono:

- $niadanie w postaci bufetu szwedzkiego,

- parking, bezprzewodowy Internet

taczna liczba miejsc: 53 osoby

ATRAKCJE DODATKOWE

Istnieje mozliwos¢ zamdwienia:

- fontanny czekoladowej oraz alkoholowej

- Prosseco bar mobilny

- stanowiska barmanskiego wraz z obstugg profesjonalnych barmandw

- sesji fotograficznej w siodle

- pokazu inscenizacji historycznej

- przejazd elegancka i charakterng bryczka do ottarza

- transportu Mtodej Pary zabytkowym, eleganckim Mercedesem-Benz W123 o biatym kolorze — 1000 PLN
Oraz wiele innych atrakgcji, ktore uswietnig ten szczegdlny dzien — pozostawiajgc go w pamieci na wiele lat..

SPRAWY FORMALNE

Rezerwacje uznajemy za potwierdzong po wptaceniu zadatku (30% catej wartosci). Zadatek jest bezzwrotny. Pozostata
czes$eé naleznosci ptatna jest najpdzniej w dniu zakonczenia imprezy (wedtug szczegdtowych ustaler w kontrakcie, ktéry
przedstawia terminy i wartosci procentowe kolejnych wptat).

ZAPRASZAMY na przedstawienie pod tytutem: ,A POTEM ZYLI DLUGO | SZCZESLIWIE..”

Adaptacja sztuki pisanej przez zycie w 3 aktach:
SLUB, WESELE, POPRAWINY' !
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